Tyéinky z jogurtu

e 40 dkg mouky

o % prdsku do peliva
o 18 dkg mdsla

o 3dl jogurtu

o 3Spetka soli

navrch

o 1vagjicko
o strouhany syr
e kmin

Postup:

o Mouku a prdsek do peliva ddme do jedné misky, priddme stl a mdslem
rozdrobime.

o Pak prilijeme i jogurt a vypracujeme tésto.

o Tésto na mouéné strané rozvdlime, nafezeme na kousky podle viastni vile a
poloZime na plech.

o Vajickem potreme tycinky a posypeme strouhanym syrem nebo kminem.

o Peleme priblizné 25 minut pri 180 stupnich.
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