Tvarohové tésto na slané i sladké pedivo

250g hladké mouky
250g mékkého tvarohu (lepsi je kostka)
2509 hery (mdsla)

Ze v3ech ingredienci zpracujeme vldéné tésto, ze kterého miizeme pripravit hned
nékolik dobritek. Vyvdlime placku a rddylkem nafezeme na tycky, tverelky,
trojuhelni¢ky, které mizeme posypat kminem, sezamem, strouhanym syrem, mdkem,
paprikou apod. Dalsi varianta je sladkd, z vyvdleného tésta vykrojime jakékoliv suSenkové
tvary, klademe na suchy plech tésné vedle sebe (pri peceni se nafouknou a plosné
zmensi). Jesté horké obalime v mouckovém cukru s vanilkou nebo se skorici. Oboje
moznosti peCeme v predehrdté troubé pri 180-200°C do zlaté barvy.

Z tésta lze pripravit i zdviny, tasticky, pirozky (sladké, slané)naplnéné dle libosti.

Pozn. Pedivo z tvarohového tésta neni uréeno k deldimu skladovadni. Sice se nezkazi, ale
trochu ztrdci na kirehkosti.




