SKORICOVE SUSENKY
250 g hladké mouky

120 g mouékového cukru
100 g mdsla

1vejce

10 g mleté skorice

POSTUP : Vsechny suroviny smichejte dohromady. Tésto zabalte do félie a chlad’te 2
hodiny. Poté rozvdlejte tésto na cca 0,5 - 1 cm placku. Vykrojite obrys, presunete na
plech s pecicim papirem, raznic¢ku oprdsite v kakau nebo mouce a obtisknete na obrys. -
Pecete v troubé na 160 °C po dobu 10-13 minut nebo dokud okraje nejsou lehce hnédé.
My jsme poridili vykrajovatka s raznici od firmy HuKu design.




