Maslové susenky

500g hladké mouky
250g mdsla

200g cukru moucka
2 vejce

2 vanilkové cukry

(mlZe se pridat 1Zi¢ka pomeranéového aroma a také se miZou potfit z jedné strany
¢okoladou)

Zpracujeme tésto jako na linecké, nechdme odlezet v lednici minimadlné hodinu. Poté
vyvdlime tenky plat na cca 3mm z néhoz vykrajujeme libovolné tvary, my mame
vykrajovdtka s raznicemi od firmy HUKU design. Pe¢eme na 180°C. Vychladlé suSenky ze
zadni strany potrreme rozpusténou ¢okolddou.




