Pernicky:

1kg hladké mouky

25 dkg mdsla

40 dkg mouckového cukru
2 prasky do perniku

4 |Zice medu

4 Zloutky

1Zicka jedlé sody

3 IZice kakaa

0,25 | mléka

% bali¢ku pernikového kofeni
Poleva:

14-18 dkg cukru moucky

1 bilek

% 1Zi¢ky solamylu

1 1Zicka citrénové $t'avy

Tésto zpracujeme a nechdme minimdiné 1 den, ale i tyden v chladni¢ce odpocinout.
Vykrdjime tvary a nechdme na plechu 30 minut leZet (neni nutné). Pred peCenim potireme
¢ernou kdvou. Po upeleni potfeme rozslehanym vejcem. Po vychladnuti zdobime dle své
fantazie cukrovou polevou.




