Tvarohové rezy .. Himalaje*

Sladké tvarohové fezy upecené ze dvou riiznobarevnych tést, jsou piijemné ,,mokré* a
vypadaji a chutnaji skvéle.

Ingredience:

Na prvni tésto:

2 hrnky  hladké mouky

1 hrnek cukru

1 hrnek mléka

1/2 hrnku oleje

1 sacek prasek do peciva

2 Izice  kakaa

2 ks cela vejce
citronova kiira
Na druhé tésto:

500g  tvarohu

1 hrnek cukru

1/2 hrnku mléka

1 sa¢ek vanilkového cukru

2 ks cela vejce

1ks vanilkovy pudink

Postup:

1. Pfipravime prvni tésto; vajicka vySlehame s cukrem do pény, postupné ptidame olej, pak i
ostatni ingredience

2. Pfipravime druhé tésto; vajicka vyslehdme s cukrem, pfidame ostatni ingredience, véetné
pudinku, ktery se dava sypky, ne uvareny

3. Na tukem vymastény plech nalijeme nejprve 1/2 prvniho tésta, na n€j nalijeme 1zici,
pomalu druhé, tvarohové tésto, nakonec na plech nalijeme zbytek prvniho tésta

4. PeCeme v troub€ vyhtaté na 175-180 °C tak 35-40 minut.




