MARGOT MOUCNIK
1 tyCinka Margot 100g /mUze byti 1,5/
2 hrnky polohrubé mouky
1 prasek do peciva
1 hrnek cukru krupice
1 hrnek mléka
1 smetana ke Slehani
2 vejce
2 lZice oleje

Cokoladova poleva

Margot nastrouhame na hrubsim struhadle, pfiddme mouku smichanou
s praskem do peciva a ostatni suroviny a umichame tésto. Nalijeme na
vymazany a vysypany plech a upeceme. Polijeme ¢okoladovou polevou.
Muizeme posypat kokosem.




VYBORNA TESTA NA VELIKONOCNIi BERANKY

VSECHNY RECEPTURY JSOU | NA BABOVKOVOU FORMU

Beranek s kokosem /popr. s orechy/

Ingredience : 3-4 vejce
1 hrnek mouc kového cukru
1 hrnek oleje
3 hrnku mléka
1 hrnek hladké mouky
1 prasek do peciva
1 hrnek kokosu /nastrouhanych ofechi/
1 vanilkovy cukr
nastrouhand citrénovd kira

tuk a hrubd mouka na vysypdni formy

Vejce s cukrem spole¢né naslehdme a postupné priddvame olej, mléko, mouku
promichanou s prdskem do peliva, ofisky /kokos/, vanilku, citrénovou kiru a promichdme.
Tésto nalijeme do dobre vymazané, hrubou moukou vysypané formy a upeéeme v troubé.

Beranek s jabli¢ky

180 g mouckového cukru

180 g polohrubé mouky

180 g rozpusténého mdsla /hery/

3 prdsku do peliva

1 1Zic¢ka skorice

4 jablka nakrdjend na kosticky

3 celdvejce

Tuk a hrubd mouka na vymazdni a vysypdni formy

Vse smichdme a vlijeme do vymazané a vysypané formy. PeCeme asi 45 minut.



Beranek olejovy

2 hrnky polohrubé mouky
1 hrnek cukru krupice

1 hrnek mléka

% hrnku oleje

3vejce

1 prdsek do peciva

1 vanilkovy cukr

Citrdnova kira




