Jableéné livanecky

Ingredience:

300g polohrubé mouky

1 necely bali¢ek prdsku do peciva

120 g prdskového cukru

Asi 4 dl mléka

3 vejce

750g oloupanych a nahrubo nastrouhanych jablek
Skoricovy a praskovy cukr na posypdni /obaleni/

Postup:

V mléce nejprve rozmichdme cukr a zloutky, pak priddme mouku smichanou

s praskem do peciva, z bilkd uglehany tuhy snih a nakonec vmichdme jablka. Tésto
IZici klademe do rozpdleného oleje v livanecniku a po obou strandch usmazime.
Nakonec obalujeme ve skoricovém cukru smichaném s mouckou.




